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PREFACIO
En la elaboracién de la presente norma mexicana, participaron las siguientes
empresas e instituciones:
- AGROINDUSTRIAS UNIDAS DE MEXICO, S.A DE C. V.

- ASOCIACION MEXICANA DE LA CADENA PRODUCTIVA DEL CAFE,
A.C. (AMECAFE).

- ASOCIACION MEXICANA DE CAFES Y CAFETERIAS DE
ESPECIALIDAD, A.C.

- ASOCIACION MEXICANA DE EXPORTADORES DE CAFE, A. C.
- ASOCIACION NACIONAL DE LA INDUSTRIA DEL CAFE, A.C.
- CAFE TOSTADO DE EXPORTACION, S.A. DE C.V.

- CAFINCO, S.A, DE C. V.

- CAFIVER, S.ADE C. V.

- CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE ACEITES, GRASAS,
JABONES Y DETERGENTES (CANAJAD).

- COMITE TECNICO DE NORMALIZACION NACIONAL PARA CAFE Y
SUS PRODUCTOS (CTNN_CAFE).

- DESCAFEINADORES MEXICANOS, S. A. DE C. V. (DESCAMEX).

- INSTITUTO NACIONAL DE [INVESTIGACIONES FORESTALES,
AGRICOLAS Y PECUARIAS (INIFAP).



NMX-F-189-SCF1-2012

SECRETARIA DE
ECONOMIA

INSTITUTO MEXICANO DE EDUCACION PARA EL CONSUMO, A.C.
NESTLE MEXICO, S.A. DE C.V.

SABORMEX, S. ADE C. V.

SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA, DESARROLLO
RURAL, PESCA Y ALIMENTACION (SAGARPA).

Subsecretaria de Agricultura. Direccion General de Fomento a la

Agricultura.

SECRETARIA DE ECONOMIA (SE).
Direccion General de Normas.
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1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma mexicana establece las caracteristicas para los caladores de café
verde asi como para café pergamino apropiados para realizar muestreos en
costales cerrados por su costado lo cual es particularmente concordante para
muestreos basados en la norma NMX-F-107-SCFI1-2008.

Esta norma mexicana es aplicable a los caladores para sacos; no aplica para
envases a granel ni para los denominados “super sacos”.

2 REFERENCIAS

Para la correcta aplicacion del presente proyecto de norma mexicana se deben
consultar las siguientes normas oficiales mexicanas o0 normas mexicanas
vigentes o las que las sustituyan:

NMX-F-107-SCFI-2008 Café verde en sacos — Muestreo. Declaratoria
de vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacién el 1 de julio de 2008.

NMX-F-586-SCFI-2008 Café y sus productos — Vocabulario — Términos
y definiciones. Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federaciéon
el 16 de diciembre de 2008.
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3 DEFINICIONES

Para la correcta interpretacion de la presente norma mexicana se debe
consultar la definicion para café verde establecida en la norma mexicana NMX-
F-586-2008 (véase 2 Referencias).

4 CARACTERISTICAS

4.1 Material

Los caladores de café deben ser de un material sanitario en forma tubular
como los mencionados a continuacion:

a) De preferencia, de acero inoxidable pulido;

b) Acero laminado en frio, cromado o galvanizado. No deben presentar
imperfecciones tales como fisuras.

Si el calador presentara desprendimiento de cromo este debera ser desechado.
La verificacion puede realizarse de manera visual.

NOTA 1: Los caladores deben tener la firmeza suficiente para mantener su
forma original.

4.2 Fabricacion

4.2.1 Los caladores de café deben cumplir con los requisitos
establecidos del punto 4.2.2 al 4.2.4 y cumplir con las dimensiones descritas
en la Tabla 1 y Figura 1 del presente proyecto.

4.2.2 Los caladores deben ser circulares en su eje transversal y deben
tener una terminacion de forma cdénica 6 en punta con respecto a su forma de
inicio.
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TABLA 1- Dimension de caladores de café
Ancho | Ancho
Tipos de Diametro Lorjg_ltud 5 de de Longitud
. minima | Empufadura | ranura | ranura de la Punta
café Interno
total al en ranura
inicio | punta
Simbologia | e oo L1 L2 L3 L4 L5 L6 - L5
de la figura
1
Café verde 23 a 32 450 105 a 140** [ 19a 20 | 8 a 10 |200 a 220 | 45 a 55
Cafe. 29 a 36 480 105 a 140** | 20a 21 (10 a 12| 240 a 260 | 55 a 65
pergamino

Medidas expresadas en milimetros.

**x

La empufadura puede ser opcional en ambos casos. Para caladores sin

empufadura, la longitud minima total L; corresponderd al valor de L; — L,

4.2.3

que rasguen el saco 6 dafien el producto durante el muestreo.

Los filos de los caladores deberan ser tratados con el fin de evitar

La seccion

transversal a la longitudinal debera ser mayor 6 igual a un medio circulo del
total del diametro del calador.

4.2.4

La punta del calador debe ser solida o soldada.
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FIGURA 1.- Caladores de Café
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Dimensiones en milimetros

Descripciéon de la Figura:

Empufadura (opcional en ambos casos);
Punta de acero;

Calador para café pergamino.
Calador para café verde.
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5 VIGENCIA

La presente norma mexicana entrara en vigor 60 dias naturales después de la
publicacion de su Declaratoria de Vigencia en el Diario Oficial de la Federacion.
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Organizacion Internacional de Normalizaciéon. Ginebra, Suiza.
Segunda Edicién. 2011.
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7 CONCORDANCIA CON NORMAS INTERNACIONALES

La presente norma mexicana coincide basicamente con la norma ISO
6666:2011, Coffee sampling - Triers for green coffee or raw coffee and
parchment coffee, y difiere en los siguientes puntos:

Titulo. Caladores para toma de muestra de café. En México, los agentes de la
cadena productiva reconocen el término calador como sinénimo de la palabra
“muestreador”. Por otro lado, coloquialmente, las palabras inglesas raw coffee
(café crudo), parchment coffee (café pergamino) y green coffee, se asocian a
granos de café verde. Los dos modelos de caladores indicados en la presente
norma mexicana, aplican al café verde o café pergamino.

2 Referencias. En la construcciéon de la presente norma mexicana se incluye
este capitulo, acorde a lo establecido en la NMX-Z-013/1-1977 “Guia para la
redaccion, estructuracion y presentacion de las normas mexicanas”. Este
capitulo como elemento general, introduce al contenido técnico de la norma,
proporcionando una relacion completa de otras normas nacionales que se
requiera consultar para la aplicacion de la norma.

3 Definiciones. En la construccion de la presente norma mexicana se incluye
este capitulo, acorde a lo establecido en la NMX-Z-013/1-1977 “Guia para la
redaccién, estructuraciéon y presentacion de las normas mexicanas”, inciso
3.2.6, como elemento opcional que incluye las definiciones necesarias para el
entendimiento de ciertos términos usados en la norma.

México, D.F., a

El Director General, ALBERTO ULISES ESTEBAN MARINA.- RuUbrica.



